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LUSP soutient la Loi sur les épizooties révisée

Les prix des céréales bio sont inchangés

Vigne: forte pression du mildiou et de I'oidium

Le point sur les stocks de fruits & pépins

FROMAGE D'ALPAGE

LE LAIT

Enquete aupres des consommateurs

Pour les
consommateurs,

le fromage d'alpage
correspond & une vision
champétre et idyllique
de l'alpage.

pour les produtts dalpage.
Les «focus groupes. somnt un
entretien de groupe basé sur
une discussion entre des per-
sommnes (une dizaine envirom).
Un modérateur méne 1'emtre-
Hen avec des questions prépa-
rées ou un guide dentretien
sur un sujet défnl A I'avance.
Deux sfocus groupess ont &té
condults avec des consormma-
tours majoritalrement ur-
bains. Un «focus groupes a &8
réalisé 4 Lausanne, lautre 4
Zurich, an printemps 2011, lIs
ont réumis en tout vingt-denx
personnes, avec plus de fem-
mes que d’hommes et une ma-
jorité de personnes ayant
moins de 40 ans.

Consideré comme un

produit haut de gamme

Les résultats de I'étude
momntrent que pour les con-
sommatenrs interrogés, le fro-
mage dalpage se distingne
des autres fromages par son
goat et son caractdére unigque
Iiés an mode de production
sur l'alpage. Pour les particl-

Bien qu Tdédallsés, les fromages d'alpage sont aussi pergus comme le résultat d'un travail difficile.

pants aux «focus groupess, un
fromage d'alpage est un pro-
duwt immusable, mals jamals
exactement identique. « est
toujours différent, 1l a toujours
un différent, Dans les
grandes lignes, c'est le méme
produtt, mats il y a une variabl-
Iibé.»
Las fromages d'alpage sont
pergus commae la prodult d'un
Kdéal, mals qul deman-
de un travail difficile. Pour les
consommateurs  interrogés,
les fromages d'alpage corres-
pondent 4 une vislon champa-
tre et wdyllique de I"alpage: les
vaches palssemt de la bonne

herbe sur une carte postalae
sulsse, gardées par le vacher,
avec, an loin, des cabanes et
des la tout en alt-
tude. Une autre valeur Impor-
tante qui sous-tend la percep-
tion des fromages d” est

s0nt prats A s'engager pour le
travall difficlle que représenta
la production du fromage.
Acheter un fromage d’alpage
revient i passer «un contrat ou
un engagement d’authenticité
rurales.

Le fromage d'alpage est
consldérd comme un produtt

heut de gamme, dont les her-
bages sont un composant es-
sentlel. Les consommateurs in-
tarrogés sont préoccupés par
le caractére sain et naturel des
d'alpage. La

schoses ajoutées que l'on ne
connatt pass que les autres fro-
mages. Par allleurs, le proces-
sus de fabrication dolt &tre sim-
ple. Le bétall dort palire des
herbes de I'alpages, ses herbas
de la montagnes la sprairie
fleuries on encore sles fAeurs
des préss. Pour les consomma-

teurs, la richesse de la blodl-
versité des prairies d’alpage se
transmet au fromage dalpage
et a un effet positlf sur la santé
du mangeur.

Montagne ou alpage?

51 les consomimateurs parti-
cipant aux «focns groupess
pergoivent le fromage d'alpa-
ge da manlére trés positive, ils
ne le préfdrent pas nécossalre-
ment 4 dautres types de fro-
mage et le confondent facie-
ment avec le fromage de mon-

l.m; consommateurs sont
disposés 4 payer plus pour les

propriétés attendves du fro-

mage d'alpage. lls sont donc
prets &4 modifier leur compor-
tement en vue d'un résultat at-

tendu: un ssoutlen au mode de
Vi sur I"alpages, «aux paysans
de montagnes pour «présarver
les alpages et les vanétés vé-
gétales qul y sont présentess,

tue un frein 4 leur ntention
d’achat en ralson de la distine-
tion difficile entre montagne et

En effet, pour les consom-
mateurs participant aux sfo-
cus gronpess, le fromage d'al-
page est d'une qualtté supé
rieure an fromage de monta-
me. La mode de production
est plus spécifique, la produc-
tion est salsonmiére et plus
confidentielle en termas de
quantité. A Tinverse, le fro-
mage de momntagne est pergu
comme un prodult de masse,

page de second cholx
Cette &tude a finalement
souligné le mandque de diffé-
renclation des fromages d'al-
page, qui pourralt stre comblé
par ume commerclalisation
plus ciblée et des nnovations
centrées antour des herbages.
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